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¢Quieres impulsar tu carrera
profesional en la hosteleria?

* Si quieres dar un paso mds y prepararte para dirigir y/o
gestionar un restaurante.

* Tienes menos de 35 afios.

* Y has trabajado al menos un afio como personal de sala.

iEste es tu curso!
Para conseguirlo no necesitas ninguna titulacién previa.
VI Curso Avanzado en Direccién, Gestion e Innovacion en Restauracion

Inscribete aqui y podrds matricularte sin coste,
gracias a la beca que te ofrece la Cétedra Fundacién
Mahou-San Miguel Universidad de Mdlaga para que
puedas progresar en tu carrera profesional.

El importe de la beca es 1.500€,
que cubre el 100% del coste del curso.


https://fguma.es/course/restauracion-2026/

¢Quieres saber mds sobre el curso?

Un programa formativo especializado e innovador adaptado al contexto
actual del sector de la restauracién, la hosteleria y el turismo. No es necesaria
titulacién previa.

La imparticién de contenidos por docentes de la Universidad de Mdlaga
especializados en cada drea temdtica y por responsables de entidades y
empresas especializadas y a la vanguardia del sector.

Un proceso de ensefianza-aprendizaje activo (active learning), con recursos
orientados a la puesta en prdctica de los contenidos impartidos mediante
sesiones presenciales tedrico-prdcticas. Complementadas con masterclasses
de profesionales de reconocido prestigio que enriquecerdn el aprendizaje
mediante experiencias reales e inspiradoras, visitas a entidades y empresas
punteras del sector, y puesta en préctica mediante el desarrollo de trabajos
por parte del estudiante.

Clases presenciales, tutorias, masterclasses, visitas técnicas, desarrollo de
trabajos précticos.

Diploma de la Universidad de Mélaga.

Dirigido a:

Preferentemente profesionales menores de 35 afios del sector de la restauracién
y la hosteleria con al menos un afio de experiencia profesional como personal
de sala y servicio que deseen formarse para asumir la direccién y gestién de un
restaurante, aunque se admitirdn para la preseleccién todas las solicitudes en el
caso de que queden vacantes. No es necesaria titulacién previa.

:Cudndo y dénde?

® 150 horas de imparticién presencial.

® Duracion: del 19 de enero al 24 de marzo de 2026.
Lunes y martes de 16:00 a 21:00, y los miércoles 21 de enero, 4 de febrero,
11 de febrero, 18 de febrero, 25 de febrero y 4 de marzo de 2026.

* Numero de plazas: 20
* Lugar: Facultad de Turismo Universidad de Mdlaga.
* Plazo de inscripcion: del 28 de octubre de 2025 al 15 de enero de 2026

* Clases presenciales, tutorias, masterclasses, visitas técnicas, desarrollo de trabajos
prdcticos.




Programa formativo

MODULO 1 Operativa y gestién de costes 36 Horas
MODULO 2  Turismo gastronémico. Producto y experiencia 39 Horas
MODULO 3  Liderazgo y Emprendimiento 41 Horas
MODULO 4 Marketing Digital 34 Horas

Inscripciones y becas

El curso, valorado en 1.500 €, estd becado por la Catedra
Fundacién Mahou San Miguel - Universidad de Mélaga.

Plazo de inscripcién: del 28 de octubre de 2025 al 15 de enero de 2026.

Podrés realizar la inscripcién registréndote con sus datos personales en este
enlace: hitps://fguma.es/course/restauracion-2026/

Deberds adjuntar tu curriculo, y contactaremos contigo para entrevistarte por lo
que es imprescindible aportar email y teléfono de contacto.

Los criterios que tendremos en cuenta para seleccionar a las personas candidatas
serdn:

- Edad y experiencia profesional en sala
- Entrevista personal

Unicamente serdn seleccionados 20 candidatos, una vez realizada la entrevista,
aquellos estudiantes que la superen quedardn matriculados automdticamente

en el curso.



https://fguma.es/course/restauracion-2026/

